
 

 

20-21 

花月佳期宴 ~ Camellia 
 

 
 

錦 繡 紅 袍 (大 紅 乳 豬 全 體) 
Barbecued Whole Suckling Pig 

 
開 枝 散 葉 (油 泡 帶 子 鮮 象 拔 蚌) 

Sautéed Sliced Geoduck Clam & Scallops • Seasonal Greens 
 

良 緣 並 蒂 (黃 豆 醬 焗 大 蝦 皇) 
Baked Prawns • Soybean Paste 

 
龍 鳳 呈 祥 (鮮 淮 山 螺 頭 花 膠 燉 雞) 

Double-boiled Chicken Soup • Fish Maw • Sea Conch • Fresh Chinese Yam 
 

富 貴 有 餘 (蠔 皇 原 隻 鮑 魚 (五頭) 扣 婆 參) 
Braised Whole Abalone (5 Heads) • Sea Cucumber • Oyster Sauce  

 
如 魚 得 水 (清 蒸 東 星 斑) 

Steamed Spotted Garoupa • Soy Sauce 
 

百 子 千 孫 (雲 腿 竹 笙 扒 芥 菜 膽) 
Braised Mustard Greens • Bamboo Fungus • Yunnan Ham 

 
彩 鳳 朝 陽 (豉 油 皇 脆 皮 雞) 

Crispy Roasted Chicken • Premium Soy Sauce 
 

金 銀 滿 屋 (櫻 花 蝦 煙 三 文 魚 海 皇 炒 飯) 
Fried Rice • Assorted Seafood • Smoked Salmon • Sergestid Shrimps 

 
情 意 綿 綿 (桂 花 蟹 肉 炒 新 竹 米 線) 

Fried Taiwanese Rice Vermicelli • Crab Meat • Egg•Bean Sprouts 
 

甜 甜 蜜 蜜 (桂 圓 紅 蓮 百 合 茶) 
Double-boiled Red Date Soup • Lotus Seeds • Lily Bulbs • Dried Longan 

 
濃 情 蜜 意 (美 點 雙 輝) 

Chinese Petits Fours 
 

 
每席港幣$17,988 (12 位用) / 適用於星期一至四 

HK$17,988 per table of 12 persons / Applicable to Mondays to Thursdays 
 

每席港幣$18,288 (12 位用) /適用於星期五至日及公眾假期 
HK$18,288 per table of 12 persons / Applicable to Fridays to Sundays & Public Holidays  

 
套餐優惠有效期至二零一零年十二月三十一日 

菜式或會略有改動，價目將於宴會 15 日前作實 
 

This package is valid until 31 December 2021 
Due to seasonal items on menu, the menu price is subject to change and would only be confirmed 15 days prior to the function date. 


